
Olli-Schnitzel-Party & Salatbar 

 
Vorspeisen 
 
Cremesuppe von Hokaido-Kürbis 

mit Schlagrahmhaube  Euro 2,20 
 

Feldsalat mit Himbeerdressing, Speck und Croutons Euro 4,90 
 
„Scampi gratine“ Garnelen in Kräuter- Knoblauchsoße  

überbacken mit Tomaten und Mozzarella   Euro 8,80 
 * * *   

 

Hauptgerichte 
 
Olli-Schnitzel vom „Hunsrückschwein“ 
paniert mit Weckmehl oder als „Schnitzel Natur“ 
 
mit Salatauswahl vom Buffet 
 

„Wiener Art“ mit Zitronenspalten 
mit Röstzwiebeln   
mit Zigeuner Sauce    
mit Jägersauce    
mit Champignons a la Creme 
mit Pfefferrahmsauce 
mit Basilikumrahmsauce 
mit Tomatensauce   
mit Metaxarahmsauce 
mit Calvadosrahmsauce 
mit Rotwein-Bratensauce 
mit Kräuterbutter 
mit Currysauce 
mit „Ajoli“ dunkler Knoblauch-Sauce 
mit Asia-Sauce süß-scharf 
a la Rabiata 
„Brutalo“ (die „sengt“) ☺  Euro   9,90 
 
 
überbacken mit Ananas und Käse 
überbacken mit Tomaten und Käse 
überbacken mit frischen Champignons 

    Euro  10,50 
  
 
Als Beilagen können Sie wählen zwischen: 

 Pommes frites 
 Kartoffelbällchen 
 Biewelcher, Kringelfritten 
 Reis und Butterspätzle 

 



 
 
für Kids bis 12 Lenze: 

Zwergenschnitzel mit  Erdbewohnerstäbchen Euro 6,50 
Kleine Hacksteaks mit Pommes und Ketchup Euro 6,50 
 
 

 
 „Cordon Bleu“ vom Schweinerücken  
gefüllt mit Käse und Kochschinken  Euro 10,90 
 
 

„Paniertes Schnitzel von der Putenbrust“ 

Putenschnitzel in der Mandelkruste auf fruchtiger Currysauce Euro 11,50
   
Schnitzel von der Pute,   Euro 11,50 

 mit allen Saucen wie vom „Wutzje“ möglich 

 
 
Steak vom Roastbeef 
auf Pfefferrahmsaucenspiegel  Euro  17,30 
 
 
 
Medaillons vom Schweinefilet 
auf Waldpilzsauce   Euro 15,30 
 
 
 
Flammkäsesteak  
auf Kürbis-Gemüse Ragout   Euro 13,50 
 
 
 
Tilapiafilet in der Maismehlkruste 
auf Rahmwirsing   Euro 16,50 
 

 
Alle warmen Gerichte werden mit Beilagen nach Wahl 

und einem Salat von der Salatbar gereicht 
 
 
 
Dessert: 
fragen sie unsere lieben Service-Mäd 
 

viel Spaß bei der Olli-Schnitzel-Party 


