) peise karte ‘unsere Vierte”

im [Jotel-Kestaurant O/a’cnbwgcr [Hof

5uppcn stimmen den Magcn freundlich...

Ca/:)/oucr:/ho von Karottcn und 5[1'Bkarto/;%/
mit 5a/1nc/7a~ubc und Mafjo,éc/w;os FOIR

Kinderkraftbriihe
mit gcf[j//tcn Tc{gtascﬁcn und (emiisestreifen F(OIR

[Fiir den kleinen /‘]’ungcr oder als Vorspcisc:

Punte Plattsalate der Saison mit Kote Peete ~ Wasabi Vina{grcttc
und frischer Mango EUK

mit gcéra tenem Garnc/cnspfcﬁ EUK

Seecteutelmedaillons auf 7 itronengras gcsPl'th
an Nudelnest und Safran- Fernod- Schaum FUR

5campl}5 Hambiert mit (_alvados
n Gcmﬁsc~/<réutcr-5aucc
iberbacken mit Mozzarc//a FOIR

K uccola Gnocciaw[ warmen /> apri;éa- 5c/73/ottcn 5a/at
gcfii//tc Cﬁcrfytomatc und frischer gcﬁobc/tcr /> armesan EL/K

420

3,80

2,20

6,90

£,20

8,80

5,90



s

Toast A chtstraBe
Schweinemedaillons und Wa/c//ai[zraﬁmsaucc
iberbacken mit Mjohrenleibchenksse vom Bornwicscn/mf F(IR 1050

[ruch tiger C urry [ oast
f) utensteak mit [ruc/;t[gcr C urrysauce iberbacken

an Salatbukett FEUR 990

Per Naﬁrungsm/ttc/unvcrtré"g/icﬁéc& Lkénnen wir //mcn germne helfen.
OE G/utcnﬁ'ci oder La;étoscinto/crant oder...

geme bereiten wir ein cntslorccﬁcnc/cs Gcr/'c/n‘zu.

5lorcc/7¢n Sie uns einfach an!

,4//c /> ortionen auch als » Lac{g//' c” odcrﬁcn/brcntc//crzu bcstc//cn,
gcﬁt dann auch fiir ganze Mznner als kleinere /> ortion.

53/3 te und Griinzcug:

mehr \/itamine: etwas weniger,” Lleiner

voll gcsuna’ nit ganz so ‘gcsuncf
auch fiir Msnner ” Lady/i;éc “

GroBcr5a/a tteller
mit5trch[cn von der /D utenbrust (IR 1050 F(IR 900



GroBcr5a/a tteller
mit Hambiertem Garnc/cnsP/éB

F arma 5c/7/'nécn und Mc/oncnkugc/n EUK 12,50 EL/K 10,90

GroBcr5a/a tteller
chctarliscﬁ mit cingc/cgtcm Ciemiise

und gcbratcncm /:/amméé'sc EUK 171,00 EUK 950

I o[gcncfc Drcss/ngs zur Aus wahl-

/< rd utcr-ﬁaﬁnc—-Drcssm‘g
Kote Bcctc -~ Wasaéli— Vina[grcttc
Orangcn—— C hili Drcssing mit (reme fraiche

[iirunsere ganz w/c/7t[gcn Géste
(und die nicht slterals 11 [ enze sind ©

Z wcrgcnscﬁnitzc/ vom 5(:/7 wein
mit Erdbc wohnerstibchen und gcquctscﬁtcn Tomatcn EUK 6,50

5pa‘gﬁc tH mit | omatensauce FOIR 4,80

Fischstibchen mit Era’bcwoﬁncrsté‘bcﬁcn FCOIR 5,50



Jeckerer [Fisch:

Sankt Feterstisch in Butter gcéra ten
auf lauwarmen [Fenchel- |VeiBkohlsalat

aromatisiert mit osmarin und |~ rdnussol

Gamba-, F snnschesim E/:scntc')'fafcﬁcn serviert
in nativem O//'vcnc')'/ mit K nobi und C/w'//fgcbruzzc/t
s0 wie es dje 5Ioanicr fieben
mit frischem Baqucttc
als /i w[sc/wngcn’cﬁt

als /'faupzfgcn’cﬁt

Wild aus der heimischen [Fauna

s

Kagout vom jun‘gcn /"/unsrl’jc;é /7//'5(:/7 mit /> Haumen und Jimt

5pcck K osenkohl und Laugcménb’cfc/

5/3/’:‘:35/‘3 ten

EUR

EUR

EUR

EUR

16,50

10,50

17,50

17,50



Pas Origina/ aus dem [Junsriick
Aus dem Uma/d Brasi/icns von den ,,5c/l/cﬁ(cm “ mizjgc/arac/zt

aw[oﬁ(cncm BUCACI'II(CUCI’ fnﬁscﬁgcbratcn:

F ortion fiir: /"/unsr[ic;écr A ugereiste”
ca. 4900 Gramm ca. 280 Gramm
K 0/756 wicht K 0/756 wicht

S Toch-R Pp “ 7~ ntrecote
5aft{'g mit/:cttaugc (IR 21,50 FLIR 17,50

Ny

K oastbeef aus dem Hunsbuggc/
mager FEUR 21,50 EUR 1750

GrillspieB E(IR 22,50 E(IR 1720
von [ ammhiifte, [J5hnchenbrust und 5c/7wc/ncﬁ'/ct

dazu als stirkende Bci/agc.-
ﬁaus‘gcmacﬁtc 5loé‘tz/c, /D ommes [n’tcs, Kaﬁoﬂé/bé//cﬁcn, /"/ozzc/cﬁcr
Brat;éarto#c/n, Keis, Kﬁirb/'s;écrn-—Kést/; Buttcrnua/c/n

jgiah/j
Aus Liehe =ur 1%?66#1

... haben wir die Marke SooNahe geschaffen. Die besten Produkte von Nahe und Hunsrick von den Feldern
und Wiesen, aus den Garten, Stallen und Waldern tragen das SooNahe-Zeichen.

SooNabhe zeigt Ihnen, welche Qualitat und Vielfalt an Produkten auf den Bauernhéfen, in den Mihlen,
Keltereien, Backereien, Metzgereien und weiteren Lebensmittelbetrieben hierzulande entsteht.



Regionale Lebensmittel von Hunsriick und Nahe, Produkte vom Erzeuger direkt fir den Verbraucher —

dafir steht die Regionalmarke SooNahe.

ﬁaupigen’cbtc

5c/7nitzc/ » O/dcn[)urgcr [Fof* vom 5c/7 weineriicken
mit Wa/c/f)//z-Kaﬁm und K é’s&w/cbc/n, /> ommes frites r L/K

» F snnsches® C/assic im [~ /Zscnté'lofcﬁcn serviert
in /wiebeln gcscﬁmortcs Schweineriickensteak

mit /> ommes frites FOIR

5onnta‘gs,, Fannsches®im | /'scnté’/m[cﬁcn serviert
in /wieheln gcscﬁmortcs 56/7wcincmcdai//on, /> utensteak und K. oastheef

mit /> ommes frites FOIR

Corcfon B/cu vom 5c/1wcincr£icécn
gcf[j//t mit /<§sc und K oc/75c/7in.écn( *)
dazu Karto#c/[)é'//cﬁcn EUK

Kosa gcbra tene | ammbiifte mit Zic‘gcmééisc gratiniert
auf K otwciqg/acc und lem/an- F olenta FOIR

sona

vcgctaniscﬁcs /:/amm;ééscstcak vom Bornwicscn/m;[ n O//'vcné'/ gcbra ten
an ﬁausgcmacﬁtcm Karto#éL Lauc/7~ K Osti EUK

13,50

13,90

16,90

13,50

17,20

13,50



Medaillons vom 5c/7wc1hcﬁ'/ct
an Mctaxaraﬁmsaucc mit Buttcrnucfc/n E UK 15,30

—\j

5tca;é vom [ oastbeef rosa gcbratcn EUK 17,30

einerfeinen Kaﬁmsaucc mit griinem /D fetterkomern

und Bra thartotfeln

zum 53 ttwerden:

ﬁausgcmac/;tc 5P5fZ/C, /D ommes )[r/'tcs, Kado%/bé//cﬁcn, Hozzc/cﬁcr
Bratéartoﬁ[c/n, Keis, Kirbiskern- Kost, Buttcmudc/n

L/na’ als siiBer A bschluss...

Vanilleeis mit heiBen Kirschen
und 5c/7/a‘gra/1m F(IR +é0

Dcsscrl’tc//cr mit Moussc von dunkler 5(;/70&0/3 de E U K 5,80

Drc/cr/ci Crcmc brulée (IR 5,680
” C fassic® mit Bourbon Vanille
verfeinert mit Qufttc

/> raline Nuss



5t¢’ic,é warmer Alofc[strudcl und ,4 Pfc/,érapfcn
an Koter Cariitze mit Van/'//ccis EUK 4,80

Licbc C;é’.stc des ﬁotcLK estaurants O/alcnbutgcr f7’o£
wir verarbeiten in der Kiiche frische und rcgiona/c Frodukte.

Diie Gerichte, die mit * gckcnnzcicﬁnct sind, konnen:
[Farbstoffe, Konscrv:brun‘gsmittcl und (Geschmacksverstirker oder Nitrit-fockelsalz enthalten.

Alle Freise verstehen sich incl der Mlebrwert Steuer und des Bcdicnungsgc/c/s.

Guten Aploctit wiinscht [hnen die Crcw vom
/"fotc/ O/c/cnburgcr /'7'0[ zu Bl'nécn/é/c/
//7rc ” /< Jeine K esidenz®an der Naﬁc

Noch eine Bitte zum Schluss:

Wenn /ﬁncn ebbes nicht gc/:a//cn ﬁat,

5[6 noch Vcrbcsscmngsvorscﬁ/égc oder Anrcgungcn /naécn,
dann teilen Sie uns das bitte g/cic/7 mit,

nur so kénnen wfr5ic' und [hre (Gaste beim nichsten Ma/ noch besser verwshnen.



